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Le SPIRITUEUX

DES AMIS

- -

1

1

Les Rhums du*Sud sonne comme une [hvitation
de La-Réunion et la Provence, ces spiritueux sen

e thum est trés certainement la boisson qui nous

rappelle le plus le soleil et les iles paradisiaques.

Cette eau de vie est originaire des Amériques et

symbolise la vie festive des Caraibes et de La Ré-

union. Mais & des milliers de kilometres de ces iles
paradisiaques, dans le sud de la France, il existe une production
métropolitaine appelée « Les Rhums du Sud ». Ce projet a été
initié par une bande d’amis : Hugo Randazzo (le fondateur),
Benjamin Clément (associé et directeur artistique) et Guillaume
de Roany (conseil et orientation développement produit). Hugo
est un adepte de la premiére heure de cette boisson qu’il connait
par cceur. En effet, ce fils de Réunionnaise a pour ambition de
faire connaitre son patrimoine personnel : le rhum arrangé. La
recette est simple : il suffit de faire macérer des fruits ou des
épices avec du rhum blanc.
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Une sélection minutieuse

Mais comme dans toute préparation, il est indispensable de sé-
lectionner les bons ingrédients et de les travailler de maniére
artisanale pour préserver les ar6mes et la qualité des produits.
Hugo a déniché les meilleurs producteurs de I'ile. Tres attaché
a sa double culture, il n"hésite pas a les « arranger » avec des
plantes méditerranéennes comme la lavande ou encore le roma-
rin. Les puristes pourront aussi déguster des rhums aux saveurs
exotiques comme a la banane, a I'ananas ou encore son préféré :
au letchi. Il reprend certaine recette familiale comme le rhum
arrangé de sa tante Rosie qui se prépare avec du combava, un
petit citron vert au gott unique.

Récemment, les trois amis sont devenus embouteilleurs indé-
pendants avec deux nouvelles gammes : le thum Cleroazzo qui
est la contraction des noms des trois protagonistes. L'alcool pro-
vient de la Réunion ou du Venezuela et a été francisé par un
passage en ftt de Cognac et Calvados. La collection Guillaume
de Roany est une sélection minutieuse de jus ramenés pour la
plupart d’entre eux en voilier cargo. Derriére chaque bouteille se
dessine, donc, une histoire et la quéte de saveurs uniques.

A découvrir avec modération.

www.lesthumsdusud.fr
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